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Der Einfluss des Klimawandels

auf die Fruchtqualitat

Fiir den Erwerbsobstbau ist es jedoch
wichtig, mit Sorten am Markt zu sein, die
der Hande| und der Verbraucher nachfra-
gen. Zweifelsohne braucht der HoLsTEINER
Cox wenig Schnitt und wenig Pflanzen-
cchutz. Zu beobachten ist aber, dass der
Klimawandel deutlich zeigt, wie sehr die
Sarte die Kiistenndhe und somit den Nor-
den braucht. So kbnnte diese Sorte be-
stimmt auch ohne Weiteres welter nord-
lich in Danemark und wohl bald auch in
schweden angebaut werden. Im August
sind ndmlich zunehmend Tage mit mehr
als 30°C und im September mehr Tage
mit Termperaturen lber 25 °C zu verzeich-
nen. Das fithrt bei den Frichten zu Son-
nenbrand und schon vor der Ernte zu
Fruchtzuckerbildung, beides ist im Handel
nicht erwiinscht. Zum Glick sind diese
symptame bei Friichten, die auf starker
wachsenden Biumen gedeihen, nicht so
stark ausgepragt. |
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Abb. Gut ausgefirbter Holsteiner Cox ,Esselborn”,
pilegeleichte, robuste Sorte, fiir die Kiistenregion
und bald auch weiter ndrdlich

Der Luikenapfel

seine Geschichte und das
Besondere zu seiner Verwertung

August Kottmann

Der Luikenarrel war in seinem Stammland
Schwaben einer der bedeutendsten Apfel
fiir die Mostweinbereitung. Da Most bis vor
60 Jahren noch ein tagliches Arbeitsgetrank
war, wollte der Hersteller fiir dessen Erzeu-
gung natirlich nur die bestmaéglichen Apfel-
oder Birnensorten verwenden. Trotz der
Einfachheit und Kargheit in Genuss und
Lebensweise der Bevilkerung scheint es den
Menschen wichtig gewesen zu sein, auch
etwas Besonderes zu haben, was im Ge-
nusswert Most ganz oben stand. Und dafiir
hatte man mit der Luike ein Paradebeispiel
an Besitzwertstand, und jedem Obstwiesen-
besitzer war es um diesen Luiken-Baum
sehr wichtig.

ol #
“atas (alled Ar ffkeu.,.'-E‘, Malfrmannis
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Luike in der Obstliteratur

Die Herkunft des Luikenaprer ist nach der-
zeitigem Forschungsstand unbekannt. Die
erste schriftliche Erwihnung aber finden
wir bei JOHANN CASPAR SCHILLER in ,Die
Baumzucht im Grolen” (1795).

1823 wurde von WILHELM WALKER der Luiken-
ApeeL im Detail beschrieben. Auch die Er-
wahnung, dass der Weingartner Luik in
Sulzgries bei Esslingen der Urheber der
Sorte sein soll, ist sicher nur eine erwah-
nenswerte Ahnlichkeit des Narnens Luyke
und Luik oder Luigen. Auch EDUARD LUCAS
schreibt 1854 in ,Die Kernobstsorten Wiirt-
tembergs” lber den Lukenarrer und liber
dessen Besonderheiten sehr ausfithrlich.
Und von JOHANN CHRISTIAN METZGER stammit
das Sprichwort: wWer den Luiken nicht kennt,
(st kein Wikrttembergers

Eine so bedeutende und weit verbreitete
Apfelsorte mit ihren doch so vielfaltigen
dhnlichen Typen konnte nicht von 1795 bis
1900 die meist verbreitete Apfelsorte
Wiirttembergs geworden sein ohne eine
langere Entstehungszeit.
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5,C. SCHILLER ordnet den LuiGen (LLnkeENAPFEL)

in seiner Baumzucht” in drei Gattungen ein:

1. §.143 Baume welche schnell und stark wach-
zen —dabei wird neben dem LuiGen, Pom-
ME DE RosE, auch ein WINTERSTREIFLING
erwahnt.

2. §.145 Bdume welche bald tragbar werden
= hier ist ebenfalls der Lurcen erwahnt.

3. §.148 Bidume welche vorziglich zu Besetzung
der Straften zu erwiihien = auch hier wird
der LuIGENAPFEL oder ROSENAPFEL, sowie
der WinTersteeiFunG empfohlen.

Und weiter erwdhnt SCHILLER in der systema-

tischen Beschreibung vieler Obstgattungen:

wIn Ansehung des wirtschaftlichen Nutzens ist
diese Gattung Luigenapfel, Sommerstreifling,

Rosenapfel, Winterstreifling eine der Besten.«

JOHAMN BAUHIM beschreibt schon, um 156,

also zweihundert Jahre vor SCHILLER, in

seinem fiir den wilrttembergischen Herzog
angefertigten ,Ein New Badbuch des neuen

Boller Heilbades" viele heimische Obstsor-

ten, Darunter kommen auch fiir Boll und

Umgebung einige Apfel als Streiflinge vor.

Wenn man seine Apfelbeschreibungen liest,

fallt elnem auf, dass es ihm bel seiner Sorten-

auswahl wichtlg war, auch die Haltbarkeit
festzuhalten, also wwie lange der Apfel werets,
nkis Hornung oder sogar bis Maien und er
dann immer noch weref.x

Es kiinnte doch moglich gewesen sein, dass
einer dieser Strelflingsdpfel ein Urahne
unserer jetzigen Lutke war, und BAUHIN ihn
aufgrund seiner giinstigen Lagermiglich-
keiten erwdhnenswert fand, le weiter man
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in der Geschichte versucht zuriick zu den-
ken, desto vielfaltiger werden die Gedan-
kenspiele und umso mehr versucht man,
sich an zufillige, sich kreuzende Fakten zu
klammern. Unser LuikenapeeL mit so vielfal-
tigen Verwertungseigenschaften, beson-
ders aber bei der Mostherstellung, lasst
dem Geist da noch viel mehr Spielraum.

iMoglicher Entstehungsweg

Schon die Erwdhnung von LUCAS, dass es
wihrend der napoleonischen Zeit und der
Franzosenkriege eine mogliche Namensan-
derung gab von Lowis APFEL — LUDWIGS-APFEL
2u LurkenarereL, lasst eine viel frithere Ent-
stehung erahnen,

Man kann sich jetzt alle Maglichkeiten
durchdenken, wie so viele Luikenapfel-Typen
entstanden sind, Ganz am Anfang steht der
Zufallssamling. Bei diesem Samling, geben
wir ihm den Namen Luike, waren eben
Wuchsleistung und spiter dann die Baum-

auspragung mit Frucht und Ertrag zu dama-

liger Zeit optimal. Dann muss dieser 5am-
ling zufallig unter vielen anderen Sorten
besonderes interesse wecken, Und weiter
muss dieses Interesse an ihm durch seine
nachhaltige Genuss- und Verwertungsei-
genschaft erzihit und integriert werden.
Die besonderen Eigenschaften miissen sich
im unterschiedlichen Kulturleben des da-
maligen Menschen bewshren. Und sie
miissen den unterschiedlichsten klimati-
schen Bedingungen standhalten, Ab jetzt
ist die Nachfrage nach dieser Apfelsorte

gréBer als ihr Bestand und es folgt von nun
an eine schnellere Vermehrung. Die unter-
schiedlichsten Typen entstehen. Ab jetztist
der Weg frei fiir regionale, kommunale
oder hofgebundene Luiken-Spielarten.
Dieser Entstehungs- und Vermehrungsweg
hat sicher zu frilherer Zeit einen langsame-
ren Verlauf genommen und ist damit langer,
als wir es uns heute vorstellen, Die Erst-
erwihnung von SCHILLER 1795 ist fiir uns,
solange wir keine anderen Quellen haben,
der erste Namensnachweis.

!Besondere Wuchs- und

Verwendungseigenschaften

Der Luncenapred ist mit seiner spaten Blite
und seinem vitalen, gesunden Wachstum
ein zuverlassiger Trager. Die Luike war die
Sorte, die den Mostobstmarkt bestimmte.
Zur Maostbereitung milssen einige besonde-
re Fruchteigenschaften stimmen: Gesund-
heit, Farbe, Sdure-Zucker-Verhaltnisl sowie
positives Zusammenspiel der Inhaltsstoffe
wihrend des prafanen Herstellungsablau-
fes zu damaliger Zeit. Erst dann war ein
besonders erwahnenswertes Endprodukt
wSchwiibischer Luikenmost™ gewdhrleistet.
1896 sind in einem Geschiaftsbericht der
Zentralstelle fiir Obstverwertung in Frank-
furt am Malin die Durchschnittspreise fiir
1895 verdffentlicht: Unter den 20 wichtigs-
ten Apfelsorten wird auch die Lute erwdhnt
und zwar mit einem doch beachtlichen
Betrag von 15~ Mark der Zentner (50 kg).
Dass dieser Apfel dann 1g50 villig an Wer-
tigkeit verlor, ist dem Miedergang der Most-
kultur zuzuschreiben.

Der LuikenapeeL mit seinen vielen Samlingen
ist eben kein Tafelapfel, sondern ein Herbst-
verwertungsapfel, besonders zur Saft- und
Mostweinherstellung. Und genau diese bei-
den perfekten Verwertungseigenschaften

sind heute wieder sehr interessant. Die
Inhaltsstoffe konnen als Gesundheits- und
Genusswert noch viele weitere positive
Eigenschaften besitzen. Die wertvollen
Inhaltsstoffe zu ermitteln, erfordern in
heutiger Zeit keinen libergroBen Aufwand,
kéinnten diesem Apfel aber einen zusatzli-
chen Popularitdtsschub verleihen,

Wir kennen einige Apfelsorten, die noch
viel frither als die Luike zum ersten Mal
erwadhnt wurden, Diese sehr alten Apfelsor-
ten haben nicht wie die Luike diese grofie
Beliebtheit erfahren. Daraus folgernd muss
die Loike etwas besessen haben, was ihr
diesen Vorzug verschaffte, Dieser Apfel
stand auf der Beachtungs- und Verwer-
tungsleiter weit oben.

I'Wie eine wertvolle Apfelsorte fast
verloren ging ...
Warum die Luike dennoch fast verschwun-
den ist, wirft fiir uns heute zwangslaufig
viele Fragen auf. Zum Beispiel: Wie kann
eine Apfelsorte fast verschwinden, wobei
sie doch einst eine sehr weit verbreitete und
sehr geschatzte Verwertungs- und Saftfrucht
war? War die Luike zu arbeitsaufwendig?
War der Apfel zu klein? War der Apfel eben
kein Tafelapfel? War der Baum zu proble-
matisch bei der Pflege? Viele Fragen also,
die derzeit leider noch weitgehend offen
bleiben miissen! Aus meinem Erfahrungs-
wissen und auch bei vielen Gesprichen mit
Maosterzeugern war immer die Rede davon,
dass Lulkendpfel und daraus gewonnener
Luikenmost etwas AuBergewbhnliches
waren. Aber Luikenbaume sind in einem
Bestand keine Vorzeigebdume, Die Pflege
ist aufwandiger als bei anderen Sorten. Die
starkwachsenden, aber diinnen und wenig
verzweigten Ruten fiihren zu einem stark
liberhdngendem Wuchs, der einfach mehr
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Zeit und Pflege erfordert. Bei jeder Streuchst-
wiesenfihrung, die ich unternehme, werden
die alten Luikenbaume (aulier GEWURZLUIKE)
immer als total vernachldssigte Baumgestal-
ten betrachtet. Luikenbdume sind nun mal
nicht pflegeleicht. Dieser Rutenwuchs passt
in kein einfaches Baumschnitt-Schema.
Luiken missen in ihrem Wuchsverhalten
und Ertrag ganz speziell begleitet werden,
und dabei ergibt sich dieses sonderbare
Baumbild,

Luike-Typen

In meiner Jungendzeit 1960-1975, als unsere
Mosterei noch im Betrieb war, war die ALTe
Luike bereits sehr selten. Eine Ausnahme
bildete im Landkreis Goppingen und auf
Alb-Obstwiesen die Gincer-Luike, Die
GivGER-LUikE ist aber kein Spatherbstapfel,
sondern ein groffruchtiger Spatsommer-
apfel fiir Kuchen, Apfelsaftbereitung und
Frischverzehr, Fiir die Apfelmostbereitung
ist dieser Luikentyp weniger geeignet.

Es ist nicht einfach zu begreifen, wie solch
eine geschitzte Baumfrucht hre Daseins-
berechtigung verlieren konnte in einem so
breiten landlichen Raum. Der Rilckgang der
Mostbereitung um 1950 und der Zeitpunkt
der Rodungspramien hat das Sterben der
Luikenbaume sicherlich noch beschleunigt.
Die Apfelsorten der Ziichtungen ab selbi-
gem Zeitpunkt waren, weil mit reduzierter-
Saure, lieblicher, auch feiner, groffer und
ansprechender. Der Handel beschleunigte
den Siegeszug des ansprechenden anderen
Genussapfels, Fir die Luike waren kaum
Platz und Angebot mehr da.

Der besondere Genuss des LUIKENAPFELS
aber war noch manchen bewusst und
wurde von ihnen geschatzt; man musste
auf ihn ja nicht ganz verzichten, es gab ja
immer noch die Luike in Altbestanden. Es
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erschien niemandem von Wichtigkeit, die
immer treue Lwike auch noch zu fordern
und zu unterstiitzen. Fir Liebhaber gab es
ja noch die alten Baume, aber nachge-
pflanzt wurden keine mehr, Ein Apfelbaum-
alter betrdgt nun mal ca. 8o Jahre, beim
Lumken vielleicht etwas mehr.

I Neues Sortiment
Vior g5 Jahren, ca, 1925, wurde in meiner
Heimatgemeide Bad Ditzenbach-Gosbach
bei einer Flurbereinigung 50 ha einer Hang-
lage-Ackerfliche in Obstbaumwiesen ge-
wandelt. Wenn eine riesige Ackerfliche zu
einer Baumwiese gemacht wurde, musste
eine wichtige Nutzung dahinter stehen,
Heute stehen noch ca. 8oo Biume in dieser
Flur. Die Sorten waren damals modern, grofs-
fruchtig und auch als Genuss- und Tafelapfel
ansprechend, z. B. WINTER-GLOCKENAPFEL,
BRETTACHER, Boskoop, BOIKEN-APFEL, BERNER
RosenapreL, OnTaRiO, JOSEF MuscH, LINSENHO-
FER SAMLING, GOLDPARMANE, KAISER WILHELM,
Rotee BeLLEFLEUR, RHEINISCHER BOHNAPFEL Und
MaunzenArred (die drel letztgenannten sind
Spatbliher mit Frostsicherheit). Auch wurde
Cewlgziuike gepflanzt, aber GewlrzLUIKE
ist als Baum keine Luixe, nur der Name sagt
Lutke und die Farbauspragung (Streifling).
Bei dieser Auswah| war aber keine AtTe
Luike dabei. Sogar die GiNGEr Luike, welche
man heute noch des Ofteren findet, wurde
nicht beriicksichtigt. Warum? Wahrschein-
lich passte der Baurmwuchs nicht in das
gepflegte Baumsortiment.

VGEWURZLUIKE
Der Besitz eines Luikenbaumes war fur alle
Grundstiicksbesitzer wichtig, aber es sollte
keine Arte Luike mit ihrer Rutenkrone sein.
Die Gewilrziunke war mit ihrerm Wuchs
zeitgemaler und auch der Name versprach

Tabelle: Die meisten hier aufgefiithrten Luiken sind Arbeitsnamen von August Kottmann. Die
pomologisch beschriebenen sind alle im vorherigen Abschnitt erwdhnt.,

ALTE LUIKE
BASCHTLES LUIKE

HaBeraAres LUIKE
HEMMINGER LLIKE

MUSKATELLER LLiKE
OBERBOIHINGER LUIKE

BEIMERESTETTER LLIKE HESLACHER LUIKE OscHinGEr LUke
BEMPFLINGER LLUKE JAGER LLIKE PrULLINGER LLIKE
BIsSINGER LUIKE — BLEICHHALSLE  JMAGERMICHEL LLiikE PLATTENHARDTER LUIKE
Brautinke KiLmenLUikE Rumie Lurice

BOBLINGER STRASSENLUIKE KASTANIENLUIKE SAUERLUIKE

BOHRINGER'S ALTE LLIKE KIENLES LuikE SCHWEIZER LLIKE
EDELLLIKE KLEINBETTLINGER LLIKLE SOMMERLLIKE
EHESTETTER LUIKE KONIGSLUIKE SPATE LLIKE GROSSENGSTINGEN
FETZER LLMKE Korger LUIKE STAUFERLUIKE
FORELLENLUIKE LETTENLUIKE Slsstuike-WINNENDEN
FeimnLuike LorerTo Luike UntertAnpDer WEINLLIKE
GEORG'S LUIKE Luowias LUIKE UNTERSGLLBACHER LUIKE
GinGER LUIKE Linke DETTINGEN/TECK WEIssLLiKE

GLASLLIKE LLkE HOCHWIESE GLEMS ZAPFLESLUIKE

GSATER LUIKE

mehr Wiirze. GewUrziuike ist ein Zufalls- | Wie kénnte uns der Luikenaprel heute
sdmling und etwa seit 1885 von Nord-Wiirt- mit seiner vielfiltigen Verwertung
temberg aus verbreitet, neu begeistern?

Die wirklichen Unterschiede der Gewiinz- ! Ein Luikenapfelsaft als besonders aroma-
gegeniiber der Auten Luike liegen auch im tischen Saft, unterschieden nach SoMMmeER-,
Apfelcharakter. Die Typen der AtTen Luike HEerasT- und SPATHERBSTLLIKEN |
sind sauerlich, sifi-weinig und die der Ge- Ein Apfelaroma im Kuchen und Gebick, |
wiirzLuike angenehm, tafelapfelwirzig, das auRergewdhnlich ist

Somit stand die Gewdrzeuike von allen Der Mame steht fiir frithere Trinkkultur

Typen damals haher in der Gunst, Fragt Apfelchips vom Luikenapres, Saurestrulk-

man Streuobstwiesenbesitzer nach Luiken tur und die rote Farbe sind das Besondere

und Luikenarten, so ist die erste Antwort Ein Wertgefiihl eines Naturproduktes aus

immer GewdrzLwiken. Fragt man dann nach eigenem Garten, das mit keinem Apfel

weiteren Luikenarten, so ist immer die vergleichbar ist, Alleinstellungsmerkmal
Antwort: ja die Acren Luiken, und die waren Ein Apfelmostweingetrank, im direkten !
immer besonders gut zur Mostweinherstel- Vergleich den Traubenweinen ebenbiir-
lung, aber wir haben keine Baume mehr. Die tig, wenn nach neuzeitlicher Garungs-
Erinnerung an die alten Luiken bestehen technologie und biologischem Wissen
immer aus lobenswerten Eigenschaften, hergestellt

L
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Edeldestillate aus Luikensorten oder auch
Likére sind die ,Pralinen’ des Genusses.

' Der LumcenapreL wurde als landschafts-
pragender Apfelbaum aus Wiirttemberg
2017 von Slow-Food in die Arche des
guten Geschmacks aufgenommen.

Unermessliche Vielfalt der
Luike-Typen

Die Luwike oder der LuikenapreL hat sicher
ein sehr langes Kulturgutleben, vielleicht
bis ins Mittelalter. Heute zdhle ich schon 40
Luikennamen aus Schwaben, alle haben
eine Ahnlichkeit und doch sind viele anders.
Ob man nun die Luiken in ihrer Vielzahl als
rein einzelne Apfelsorten festhilt oder als
Luiken-Untertypen benennt, ist in dieser
geschriebenen Zusammenfassung zunachst
unwichtig. Wichtig ist mir, dass wir in unse-
rer Kulturgeschichte einen Apfel hatten,
der unseren Vorfahren sehr viel gab: einen
Cenuss als Getrank, an Wirzigkeit, an Aro-
ma und an Erntesicherheit.

nia, die echten alten Luikenw hort man oft.
Dann muss es auch Luikentypen gegeben
haben, die unterschiedlich in ihrer Art wa-
ren. LUCAS schreibt 1854 liber den Luikenap-
FEL: nDie Nachfrage nach dieser Apfelsarte in
allen Baumschulen des Landes ist fortwdhrend
sehr bedeutend, und man wird bald dahin
kommen, dass efn Viertel aller angepflanzten
Apfelbaume dieser Sorte angehdren. Aus Sa-
men gezogen, bleibt sich der LLIKEN xiemlich
treu, doch kommen auch mancherlel Spielarten
hervors

Im schwabischen Streucbstbau gibt es
Luikentypen, die einzelne Regionen charak-
terisieren, z. B. die PFULLINGER LUikE um
Reutlingen. Die Ginger Luike im Landkreis
Goppingen, die StuBERSHEIMER Luike fir die
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Ulmer Albhochfldche, die MuskaTELLER LUIKE
oder BascHTiEs-Apret um Kirchheim (BascHT-
Les-Aprer heilt auch PETERMANNLE in Weil-
heim / Teck und Kirchheim / Teck) oder die
HestacHER LutkE (HESLACHER GERELITAPFEL)
um Stuttgart. Die Staureriuike um Hohen-
staufen, den Berg des mittelalterlichen
Staufergeschlechts und viele andere Spiel-
arten gibt es in ganz Schwaben (Kleinbett-
linger Luiken, Untersdllbacher Luiken).

Die Mamen der Lunken leiten sich auch vom
Erntezeitpunkt ab: Friv-, SomMmEer-, HErBST-
ke, auch vom Gemeinde- oderGewand-
namen: GINGER-, PFULLINGER-, HESLACHER-,
LETTEN-, STAUFER-LLIKE usw., Die Genuss- und
Verwertungseigenschaften werden sehr oft
zur Benennung verwendet: KONIGSLUIKE,
Eperiuike, MUSKATELLER LUIKE, SLISSLUNKE,
Auch die Farbauspragung ist namensge-
bend, z. B. Wesstuike, BLAULLIKE, GLASLUIKE,
Wenn doch filr einen Apfel so viele Namen
mit deutlicher Genuss- und Gebietsbezeich-
nung verwendet werden, handelt es sich
um etwas Besonderes. Kaum eine unserer
alten Apfelsorten hat auch nur annahernd
so viele schmeichelnde Genussnamen.

|Gemeinsame Eigenschaften der

Luken-Typen

Die folgenden Lulkenapfel haben trotz ihrer

Charakter- und Namensverschiedenheit

Cemeinsamkeiten:;

) Spite bis sehr spate Bliite mit Blattaus-
trieb oft erst nach den Eisheiligen, Mitte
Mai

I Rutenwuchs mit stark hangenden
Fruchtasten

¢ Jungruten (Jahrestriebe) besitzen im
unteren Drittel keine ausgetriebenen
Blattknospen

! Luikentypische Deckfarbe Karminrot
gestreift, geflammt, schwach bis fast

deckend von der Stielgrube bis zum Kelch
(der Luikenaprer 23hIE zu den Streiflingen)

I Blauviolette Bereifung der Apfel, in man-
chen Jahren auBergewdhnlich stark

! Fast immer einen geschlossenen engen
Kelch, sowie kleine Falten und Hicker um
ihn herum

b Apfel ist sdurebetont mit typisch wein-
artigem Charakter

I Hervorragende Verwertungseigenschaf-
ten, besonders zu 5aft und Apfelmost
und zu Destillaten.

b Erziehungs- und Pflegeschnitt miissen

schwicher und zurlickhaltender und den

Luikenwuchs unterstiitzend durchge-

fiihrt werden

Beim Erziehungsschnitt muss versucht

werden, die spater tragenden Leitdste im

Dickenwachstum zu férdern,

IFragen iiber Fragen ...
Ich kann mit Aufzihlung der vielen Luiken-
namen und Spielarten keine verbindliche
Luikengliederung und auch Namensfestle-
gung erstellen.
Eine annahernde Vollstandigkeit der Lui-
kentypen kann ich auch nicht erbringen, da
das Luikenwissen fast ausschiielich nur
von dlteren Personen noch vorhanden war
und wiederum nur aus Oberlieferung der
Vorgeneration besteht. Da jede Region,
Jede Gemeinde, jeder Baumwiesenbesitzer
eine andere Luikensorten-Benennung hat,
ist eine direkte Differenzierung der Spielar-
ten und Typen jetzt noch nicht moglich.
Diese Aufzahlung soll ein Anstol fir luiken-
interessierte Personen sein, um fiir die
nachsten Jahre etwas mehr Sicherheit in
der Sortentypen-Vielfalt zu erreichen. Eine
wichtige und durchaus von kleinen Erfol-
gen gepragte MaBnahme wire, dltere
Personen, Streucbstwiesenbesitzer und

Baumwarte liber deren Wissen zu Luiken-
apfeln zu befragen. Leider bekommt man
oft die Antwort: wir hatten solch einen
Luikenbaum, aber die Altersschwiche hat
ihn eingeholt und es gibt ihn nicht mehr.
Findet man aber noch alte Luikenbdume, so
sind das schon sehr, sehr alte, geschwachte
Baume kurz vor dem Niedergang. Die Ret-
tung solch eines Lulkenbaumes oder Lui-
kentyps ist nur noch iiber eine Dokumenta-
tion in Bild und Schrift und mit Wissen vom
Baumbesitzer maglich. Oft ist es bei alten
Luikenbaumen sehr schwierig, Pfropf-Reiser
zu schneiden. Sind die Jahrestriebe zu
schwach, hilft ein kraftiger Riickschnitt, um
im kommenden Jahr taugliche Pfropfreiser
zu erhalten, Die Luikenreiser konnen dann
nur auf eine zur Austriebzeit passende
Unterlage oder einen Stammbildner ver-
edelt werden.

Meine Beschreibungen und Erlauterungen
zu den Luikenapfeln sollen nicht als feste
Niederschriften betrachtet werden. Sie
sollen ein AnstoR sein, bei dieser schwa-
bisch sehr bedeutenden Apfelsorte mehr
klarheit in Ihrer Sortentypisierung zu
bringen.

le breiter und weiter wir uns in regionales,
sogar kommunales Obstwissen dieser Sorte
vertiefen und dabei altes Erfahrungswissen
liften, desto sicherer werden wir mit unse-
ren Festlegungen. Matiirlich brauchen wir
dazu noch einige lahre und engagierte
Obstkundler und Pomologen sowie auch
Forschungsinstitute, die sich um dieses
Thema bemiihen.

Dieser doch geschichtlich so wertvolle Ap-
feltyp Luike (Apfelsorte) verdient es, seine
geschichtlichen und verwandtschaftlichen
Wege und Verbindungen etwas mehr zu
durchleuchten. In meinen schon einige Jahre
andauernden Luikenbaum-Erkundungen in
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vielen Gebieten Baden-Wiirttembergs ist
mir besonders aufgefallen, dass alte bis sehr
alte Luikenbdume fast iImmer groBle, gesunde
Stammblldner waren und sind: grofie, mas-
sige Stamme mit intakter Holz- und Rinden-
produktion. Der Verfall der Biume kommt
selten von der Wurzel und vom Stamm,
sondern meist vom Leitastbruch, grofsfla-
chigen Wunden, Feuchtigkeit oder Pilzbe-
fall, was das Innenhaolz aushdhlt. Solche
Habitatsbdume bel den Luixen sind aber
immer noch sehr vital mit ihren wenigen
Asten. Sie besitzen grofie und relativ dicke
Blatter, somit ist das Blatt mit der guten
Assimilation ein Vortell fir langes Leben.
Heute versucht man, regionale, besonders
aber geschichtliche Produkte in eine Markt-
nische zu fithren und davon einen zusatzli-
chen Nutzwert zu erhalten.
Wichtig ist es nun:
Luikenbdume ausfindig zu machen
' Luikensorten und Spielartnamen (Orts-
namen) abzufragen und aufzuschreiben
Alte Obstbaumwarte, Fachwarte oder-
Obstlerproduzenten lber die Besonder-
heit dieses Apfels zu befragen
! Luikenbaume zu dokumentieren, Fotos,
Beschreibungen und Baumwiesenbesit-
zer ausfindig machen
Apfel wenn méglich einem Fachmann
tbergeben (mind. 20 Stiick mit Blittern
und Jungtrieb) oder Informationen an
den Verfasser des Artikels leiten.

! Projekt: Bestimmung und Beschrei-
bung verschiedener Luikensorten
Angeregt durch die Arbeit des Verfasser
dieses Artikels an den verschiedenen Luiken-
sorten und -typen hat sich eine Arbeits-
gruppe aus Mitgliedern der Landesgruppe
Baden-Wirttemberg vorgenommen, die
Luikengruppe pomologisch intensiver zu
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bearbeiten. Ziel ist es zu kidren, welche der

Luikenformen als eigenstandige Sorte an-

gesprochen werden knnen. Die Arbeits-

gruppe besteht aus August Kottmann,

Rudolf Thaler, Matthias Braun, Thilo Tscher-

sich und Hans-Thomas Bosch. Sie werden

fachlich und finanziell unterstiitzt durch die

Sortenerhaltungszentrale Baden-Wiirttem-

berg am Kompetenzzentrum Obstbau

Bodensee (KOB). So tragt das KOB die Kos-

ten des die pomologische Bearbeitung

begleitenden genetischen Fingerprints

(Labor Ecogenics / Schweiz). Insgesamt

wurden zunachst 30 Luikentypen beprobt

und pomologisch bearbeitet, die sich grup-
pieren lassen in:

! Luikensorten, die in der Literatur als eigen-
standige Sorten beschrieben sind (u.a.
Ginger Lulken, Pfullinger Luiken, Glaslui-
ken, Muskatellerluiken)

! Luikensorten ohne Machweis in der Lite-
ratur (u.a. Lettenluiken, Stauferluiken,
Kleinbettlinger Luiken, Kdnigsluiken)
unbekannte Vorkommen, die in Frucht-
und Baummerkmalen Luikensorten 3h-
neln; sie werden mit Arbeitsnamen (AN)
gefiihrt {u.a. AN Rink-Luike)

¥ Sorten ohne ,Luiken” im Namen, von
denen aber vermutet wird, dass sie mit
dem Luikenapfel eng verwandt sind (u.a.
Maurabeschtele, Schmidbasteles, Christi-
anspafel)

Die Bearbeitung ist noch nicht abgeschlos-

sen, Uber erste Ergebnisse wird im nichsten

Jahresheft berichtet fAnm. d. Red ).

Abb. Heslacher Luike (Heslacher Gereut)

Abb. Ginger Luike
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Kurzbeschreibung Luike-Typen

Heslacher Gereut(apfel)

Wiese Hiltental, Besitzer Labbé-Fiihringer
Baum: Alter ca. 7o0-80o lahre; Baum an Grole
und Wuchs schon vor lahren auseinanderge-
brochen am Stamm; Astmitte an Ubertrag
Frucht: rundlich gebaut, eher weniger
ungleichmalig als Givcer Luike. Leicht stiel-
bauchig und mit deutlichen spiirbaren
Kanten vomn Kelch bis zur Stielhohlenab-
plattung; B 6o mm, H 50 mm, Gewicht 87g,
10 Stiick Bso g

Erntezeit: 10 Tage nach GINGER LUIKE;
Anfang bis Mitte / Ende September

Schale: sehr oft blau bereift véllig liberzo-
gen; glatt und leicht wachsartig, Grund-
farbe oft schwer erkennbar, gelblich griin
von sehr kriftiger Rotfarbung, gestreift,
geflammt, auch mit kraftigem Rot-Grund-
ton, Rotfarbung oft unter der Schale bis ins
Fruchtfleisch

Stielgrube: mittelweit bis mitteltief. Bel der
Hilfte der Apfel fehlt eine Stielgrubenbe-
rostung, z. T. sehr schwach am Stielgrund.
z.T. auch deutlich schuppig berostet, ocker-
farbig

Stiel: mittellang bis sehr lang, mitteldick,
grau-griin; chne Stielgrubenberostung
kann der Stiel auch rétlich sein. Stiellange
bis zu 30 mm, Stielende deutlich knopfartig
Kelchgrube: klein bis sehr klein und flach,
Kelch sehr klein und zusammengezogen
bzw. geschlossen, Kelchblatter griin,
dunkelgriin bis harnartig schwarz, klein
zugespitzt in sich unregelmakBig gedreht;
kleine Kelchgrube, immer faltig zusammen-
gezogen, daher auch gedrehte Kelchblatter
Kelchhohle/-réhre: Kelchhohle klein,
manchmal in lange Kelchrihre libergehend
Kernhaus: nach innen offen, aber nicht so
deutlich wie bei GiNnGER LuikE; Kernhaus-
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winde ohrenférmig, selten mit ausgebliih-
ten Rissen; GefaBblindellinie breit zwiebel-
farmig bis abgeplattet.

Kerne: mittelgroB, oval bis langlich, 2. T.
auch dickbauchig; Farbe: braun/ hellbraun
Fruchtfleisch: weiltlich gelb, unter der Scha-
le z.T. gerdtet; weich bis leicht miirbe,
Geschmack: sduerlich, schwach aromatisch;
Bchsle s5-60° (7.10.5), pH 3.0m

!Ginger Luike

Gosbach - oberhalb der Sportplatze

Baum: zwel typische Ginger Luike in Gos-
bach, Hiltentalweg; Gemeindeflache, ehe-
mals Schweizer Norbert ,Fischer”; Alter
Jo—-Bo Jahre oder mehr

Frucht: Form sehr unregelmaBig und un-
gleichhalftig und eher breit-flach; Frucht ist
mit sehr breiten Kanten, ausgehend vom
Kelch; Form immer stielbauchig und zum
stiel deutlich abgeflacht.

Grofe: von sehr grof bis klein. Mittel: B

75 mm, H 55 mm, 113 g, kann auch sehr grof
werden; typisch handleicht

Erntezeit: Ende August bis Mitte Septem-
ber, Oft einzelne Friichte noch spiter rei-
fend. Das Zeitfenster der Ernte ist sehr
lang, je nach Jahreswitterung kann es sich
um zehn Tage verschieben. 2015 waren es
fast 14 Tage spater (trockener Hitzesommer)
Schale: Grundfarbe griinlich-gelb, karminrot
bis schwachrot geflammt mit deutlichen
abgesetzten Streifen und rotgehaucht die
Flammstreifen Oberzogen. Streifen meist
von der Stielgrube ausgehend. In manchen
lahren ist der Apfel auch weilt behaucht
iberzogen. 5chale glatt, ohne deutlich sicht-
bare Lentizellen, im Reifestadium wachsartig
Stielgrube: breit, flach bis mitteltief, kann
sehr unterschiedlich sein. Im Stielgrund z.T.
griin-grau berostet

Stiel: kurz bis sehr kurz, mitteldick bis dick;
Farbe hellbraun bis grau-griin

Kelchgrube: kiein, oft flach, aber immer mit
deutlichen Rippen und Kanten; Kelchgrube
oft griinlicher. Kelch geschlossen zusam-
mengezogen und ungleichartig hochge-

Abb. Heslacher Lutke (Heslacher Gereut)

dreht. Kelchblatter kurz spitz bis mittellang
und griin-grau

Kelchhghle und -rohre: Kelchhohle kurz
trichterfarmig, manchmal bis zur Kernhaus
reichende Kelchréhre

Kernhaus: groll und villig offen, Kernhaus-
wande typisch ohrenfarmig. Kerne sehr
klein, rundlich-oval und sehr kurz zugespitzt
Fruchtfleisch: gelblich weiB-grinlich, im
Reifezustand weich, grobzellig und saftend.
Aromatische Duft- und Geschmacksnote.
Fruchtsiure eher schwach.

Apfel wird bald miirbe,

Ochsle: 6o—70°, 2015 (extrem), pH 3,5

Abb. Ginger Lufke
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THEMENSCHWERPUNKT

Ist Streuobst ...
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am Ende?
Erfolgsgeschichten

POMOLOGIE

Sortenportrats:
Holsteiner Cox
Luikenapfel
sertirners Renette
Ruhm aus Thiiringen
Schweizer Brathirne
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Portrat: Conrad Bernhard Rosenthal
Friedrich Wilhelm Donauer
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STREUOBST
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Es griint unter den Obstbdumen: Moose
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